TOKUTEI GINDU ( SPECIFIED SKILL 3 K1, Kk akte kelahiran

4. ljazah sd, smp, sma

WI]RKER ) 5. Mengisi dokument & cv yang di sediakan
TEKNIS PEMBERANGKATAN
FASILITAS DIJEPANG 1. lulus tes administrasi
1 gaji 14 - 17 juta ( belum lembur)
2 asuransi , tempat tinggal dan transportasi 2. Lulus tes bahasa jepang JFT BASIC A2 / JLPT N4 ( untuk
4, kontrak kerja Sampai 5 tahun pemu|a / new comer )

EKS MAGANG 3 TAHUN & PEMULA NEW GOMER .y
4. lulus tes wawancara dengan asosiasi & perusahaan

. EKS MAGANG 3 TAHUN jepang( estetika, pemahaman program )

PERSYARATAN KHUSUS

1. Laki - laki / wanita

2. Usia maksimal 35 tahun

4. Tidak buta warna total

5. Tidak bertato atau bekas tato

6. tidak bertindik atau bekas tindik ( laki — laki )
7. Tidak cacat tubuh & disfungsi organ tubuh

5. lulus tes kesehatan ( medical chek up ) ( sistem gugur)
di rumah sakit yang di tunjuk, setelah lulus wawancara

6. pra pemberangkatan
- kontrak kerja
- pengurusan CoE ( izin tinggal )
- pengurusan KTKLN (di BNP2MI )

MAGANG & TOKUTEI GINOU JENIS KERJA YANG SAMA - pengurusan visa

1. Sertifikat magang 3 tahun ( EF3#K) jika - persiapan keberangkatan
tidak punya maka harus membuat dokument BIAYA YANG DI SIAPKAN PESERTA
tambahan hyoukachousho dari kumiai 1. Biaya pendaftaran & pelatihan bahasa jepang & pelatihan
waktu magang skill di LPK ASA MERDEKA

2. Ktp, kk o 2. Biaya tes bahasa jepang & tes SSW

3. Pasport yang cap imigrasi waktu 3. Okomodasi selama tes
datang & pulang magang

4. Mengisi dokument & cv yang di sediakan SETELAH LULUS SELEKSI WAWANCARA

1. biaya tes kesehatan ( medical chek up )

2. Biaya pembuatan pasport

3. Akomodasi pengurusan CoE & pemberangkatan
4. Biaya Tiket Pesawat & Airport Tax

5. Ktkln & Visa

MAGANG & TOKUTEI GINOU JENIS KERJA YANG BERBEDA
1. Sertifikat magang 3 tahun
2. Seftifikat lulus tes SSW yang diinginkan
3. Ktp, kk
4. Pasport yang cap imigrasi waktu
datang & pulang magang

5. Mengisi dokument & cv yang di sediakan PERSIAPAN SEBELUM BERANGKAT

1. Perlengkapan pribadi
2. Uang saku selama 1 bulan pertama

LPK ASA MERDEKA

TEMPAT PERSIAPAN PROGRAM TOKUTEI
GINOU, DAN MEMBANTU KANDIDAT
BERTEMU DENGAN USER
( TSK & PERUSAHAAN )

PEMULA / NEW COMER TOKUTEI GINOU

]
I
PERSYARATAN KHUSUS :
1. Laki — laki / wanita :
2. Usia minimal 18 tahun usia maksimal 35 tahun I
3. Tinggi minimal 155 cm berat minimal 45 kg ( laki laki ) :
tinggi minimal 145 cm berat minimal 40 kg ( wanita ) :

4. Tidak buta warna total , kacamata maksimal minus 2 :
5. Tidak bertato atau bekas tato :
6. tidak bertindik atau bekas tindik ( laki — laki ) I
7. Tidak cacat tubuh & disfungsi organ tubuh :
I

I
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Konsultasi online

0811 6600 252

ALAMAT :

JLIimau manis Rt 001 Rw 006 kelurahan limau

TOKUTEI GINOU manis kecamatan pauh Kota Padang Sumatera
1. Sertifikat JFT BASIC A2 / JLPT N4 Barat

2. Seftifikat lulus tes SSW yang diinginkan e o o o o o e e e P e e P o o P e e o o




ADMINISTRASI KELENGKAPAN DOKUMENT PELATIHAN DI LPK ASA MERDEKA
1. Formulir pendaftaran ( di sediakan LPK)

2. Mengisi surat pernyataan ( format disediakan)

3. Foto copy ktp, kk, akte kelahiran

4. Foto copy ijazah terakhir

5. Foto 4 x 6 = 2 lembar ( latar biru / merah )

6. Matrai 1000 = 1 lembar
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BIAYA PELATIHAN LPK ASA MERDEKA

1. Biaya pendaftaran Rp 250 000

2. Biaya pelatihan ~ Rp 6000 000

3. Gratis uang bulanan sampai berangkat

4, Biaya asrama Rp 150 000 / bulan ( bagi yang ingin menginap di asrama
5. Biaya ujian bahasa jepang ( di bayar pada saat ujian / akhir pelatihan )

SETELAH LULUS SELEKSI WAWANCARA /PERSIAPAN BERANGKAT KE JEPANG
1. biaya tes kesehatan ( medical chek up )

2. Biaya pembuatan pasport

3. Akomodasi pengurusan CoE & pemberangkatan ( TRANSPORTASI KE JEPANG )

4, Biaya airport tax & visa

ALUR & PROSES TOKUTEI GINOU UNTUK PEMULA DI LPK ASA MERDEKA

PELATIHAN BAHASA JEPANG TES BAHASA

PENDAFTARAN - HIARAGANA jEP:ZN/GJIJ.:r I:Lz\ls'c
& » - KATAKANA

MELENSLAP - KOSAKATA TES TEORI SKILL
DOKUMEN - PELAJARAN BUKU BAB SAMPAI BIDANG KERJA
JLPT N4 / JFT BASIC A2 SSW
- BUDAYA JEPANG
BERANGKAT KE - TES KESEHATAN
JEPANG - PASPORT WAWANCARA
KONTRAK - KONTRAK KERJA DENGAN USER
KERJA _ - PENGURUSAN CoE _ (PERUSAHAAN
SAMPAI 5 - PENGURUSAN JEPANG )
TAHUN - KTKLN & VISA




|4 BIDANG KERJA TOKUTEI GINOU

|. Keperawatan
e Perawat

2. Pembersihan gedung
o Membersihkan bagian dalam gedung

3. Industri suku cadang mesin dan peralatan
o Mengecor @ Stamping Logam e Finishing @ Mengelas @
Menempae Membuat Lempengan Logam e Inspeksi Mesin
o Pengecoran Cetake Menyepuh @ Mengecat @ Merawat Mesin
o Pemesinan ® Penyepuhan Anoda Aluminium

4, Mesin industri
o Mengecor @ Mengecat e Finishing @ Merakit Peralatan

Listrik ® Mengelas @ Menempa @ Pekerjaan Besi @ Inspeksi

Mesin
o Pembuatan Papan Cetak ® Pengemasan Industri @

Pengecoran Cetak @ Membuat Lempengan Logam e Merawat
Mesin

o [etak Plastik ® Pemesinan @ Menyepuh e Merakit Peralatan

Elektronik @ Stamping Logam

9. Industri listrik dan yang berkaitan dengan informasi
elektronik
o Pemesinan e Finishing @ Pembuatan Papan Cetak @
Pengemasan Industri @ Pres Logam e Merawat Mesin e Cetak
Plastik
o Membuat Lempengan Metal @ Merakit Peralatan Elektronik @
Mengecat ® Menyepuh @ Merakit Peralatan Listrik

e Mengelas

b. Pembangunan
o formwork Construction e Konstruksie Finishing Bagian Luar

dan Dalam @ Memplester @ Membuat Atap
o Pengecoran Beton e Telekomunikasi @ Menggali
Terowongane Pengokohan dengan Baja @ Operasi Mesin
Pembangunan
e Menyambung Baja

7. Pembuatan kapal dan peralatan kapal
o Mengelas e Finishing @ Mengecat @ Pemesinan e Pekerjaan
Besi @ Merakit Peralatan Listrik

8. Bengkel mobil
ePemeliharaan dan Pengecekan Mobil Sehari-hari, Pengecekan

dan Pemeliharaan Berkala, Turun Mesin Penerbangan
o [, round Handling di Bandara e Perawatan Pesawat

10. Penginapan/perhotelan
e layanan Penginapan termasuk Resepsionis, Perencanaan
Proyek dan Humas, Customer Service dan Layanan Restoran.

Il. Pertanian& Peternakan
o Semua aspek Hasil Pertanian ® Semua aspek Peternakan

12. Perikanan
o Industri Perikanan e IndustriBudidaya lkan

13. Pembuatan makanan dan minuman
o Semua aspek Pembuatan Makanan dan Minuman

14, Restoran
o Semua aspek Industri Restoran



